Meni di Terrotr 24690

Assiette des hortillons et truite fumée

Ou

Sardines en escapechie, morsseline de salicornes

Ou

Ficelle picarde revisitée

kA

Flet de perche en crotite dherves beurre blanc

Ou

Cuisse de pintade au cidre brut

Ou

Paveé de paeuf sauce d [fiypocras

S

Belterave confite d la grenadine, framboise et mousse
au chocolat blanc

Ou

Déclinaison de [raises, refiaussée au vinaigre
valsamique

ou

Douceur miel et nougatine

Ou

Maroilles sur salade



Merniu tentalion 34€90

Tervine de fole gras et riiubarbe confite d la jolie douce

ou

Carpaccio de Saint-Jacques créme au pamplemousse

ou

FEscargols saules au beurre, ragoiit d asperyges,

ecume noisette

FHHEAE

Supréme de canette aux fruils secs

Ou

MNoisette d agneau, jils réduit au thym

Ou

Pave de sandre, sauce au champagne

KK

Jromages affinés

FHH

Mouisse legere au basilic, fraise et créme citron

ou

Gourmandise chocolat-banane cacahuetes

Ou

CHoix des desserts di meni terrom



Les Plats Uniques

-La salade du Chef 13€90
(Salade, tomates, endives, asperyes, jambon Serrano,

geésiers, fole gras)

-Brochette Médievale, frites et salade 17€90

(Saucisse de Toulouse, pave de boeuf, mignon de porc,
blanc de volaille et escalope de fote gras) piece de 400475

-Bavette Angus d [echalote, frites et salade 13€90



Les Viandes

-Plat du jour (servi du lundi au vendredi midi)

- Cuisse de pintade au cidre brut

- Paveé de beeuf sauce a [hypocras

- Rognons de Veau sautés, flambés au cognac

sauce moutarde

- Supréme de canette aux fruits secs

- Noisette d agneau, jus réduit au thym

-Jete de veau sauce ravigote

1I€00

12€90

I4€90

14€90

15€90

16€90

13€90



Les Poissons

-Paveé de Saumon carameélisé amu miel LLEGO
- Filet de perche en crotite dhierbes, beurve blanc 12690

- Pave de sandre, sauce au champagne 16€90

Plats Vegetariens

-Grande salade végetarienne 17690

-La palette de legumes chauds 11€90



Les Funtrées

-Fntrée du jour (Servie du lundi au vendredi midi) 6eoo

- Asstelte des hortillons et truite fumée 9€90
- Sardines en escabeche, mousseline de salicornes S€90
- Ficelle picarde revisitée 9€90

-Jerrine de foie gras et riiubarbe confite
d la folie douce 14€90

- Carpaccio de Saint-Jacques créme de pamplemorisse 14€90

- FScaryols sautés au beurre, ragoit d asperyes,

ecume noiselte 12€90



